Chorizo Kartoffelspiefie

Zutaten fur 6 Spiefle:

- 6 mittelgrofe Kartoffeln (Drillinge)
- 300g Chorizo

- 2 TL Patatas Bravas Gewdurz

- 3 TL Olivenol

- etwas Olivenol zum Braten

Zubereitung:
Die Kartoffeln waschen und 15 min. vorkochen.
In der Zwischenzeit die Chorizo in dicke Scheiben schneiden.

Das Patatas Bravas Gewirz mit 2 TL Wasser anruhren und etwas
quellen lassen. AnschlieBend mit 3 TL Olivendl verruhren.

Die Kartoffeln abgieBen und etwas abkihlen lassen.
Diese dann ebenfalls in dicke Scheiben schneiden.

Nun abwechselnd, mit Kartoffel beginnend und endend, Chorizo und
Kartoffeln auf die Spiefle stecken.

Diese mit der Patatas Bravas Marinade bepinseln.
Langsam und bei maBliger Hitze braten.

Dazu passt ein frischer Salat.
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